U — I

S —— PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
| ' | TITULO Codigo: PA-FO-75 ll
| \\____:\ o =--ﬁ—==«=-=,—_-—_=—~——ﬁ '
-! i EICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 02 | Pagina 1de 4 | Tad
ncret LREETER | ALIMENTOS — T T o |
Eapnsatiees v Fecha: VA- 23 | 04 | 2024 !]
e ! - — e e B ?_-—..LT.—_—=ﬁ=-=—Jr__,—_..-,-.=-=L,—=-.-.-
\ PRODUCTO / NOMBRE MANI CON PASAS \
1

|

' REQUISITOS I _
| GENERALES Clasificacion Deshidratados |

e

i Descripcion del ; . |
L Praducto ‘ Mani que ha pasado por un proceso de fritura y sallfdo y pasas. |

-—

Mani tostado frito, salado, y pasas. |

SAP 200002074 / SAP 200000874 | SAP 200002663 |
ey

Ingredientes

Humedad Max. 9%
Limite de Aflatoxinas permitido 10 microgramos por kilogramo de mani |

Requisitos
Fisicoquimicos

; ) descascarado. ,
' NTC 748 (Ultima Actualizacion) — Mani sin Cascara para confiteria l
| 1 '] El producto debe cumplir los siguientes parametros: |
!| REQUISITOS REQUISITO [n | ¢ m ™
i, ESPQECIS;I oS Requisitos | Aerobios mesofilos | 5 | 2 | 10°ufcg !
I. Microbiologicos Escherichia coli 5 0 | <10 ufc/g

Salmonella spp 5 | 0 |Ausencia/25g

i Requisitos Microbiologicos: 5.6 fruta deshidratada o desecada y 5,7 Frutos i
I secos. Resolucion 1407 de 2022 O

| .

Requisitos _
i_ N Nutricionales L No Aplica |i

D ——C
El mani deberd ser inocuo y apropiado para ser elaborado para e1|

| Otras
| .
| caracteristicas | consumo humano Yy estar exento de sabores, olores anormales, de|
| - del producto | insectos y acaros vivos |

NTC 748 Industrias Alimentarias Oleaginosas. Mani (cacahuate), |

| Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 2674 de 2013. Resolucion 1407
REQUISITOS NORMATIVOS | 555005 02 jucion 810 de 2021, Resolucion 2492 de 2022 y resolucion |

254 de 2023. |

=

[ [ \ SAP 200002074 Unidad de 25 gr embalado en Caja x 6 display x 24 '
Presentacion del unidages. . ; |-
SAP 200000874 Unidad de 50 gr embalado en Caja x 8 display X 24 |
Producto )
unidades.
| o SAP 200002663 Unidad de 180 gr. e
| | EI producto debe ser empacado en BOPP metalizado que asegure su |
EMPAQUE/ o s T ;
l higiene y buena conservacion; que sean atoxicos Y que esten
. EMBALAJEY Empaque y/o p : . |
ROTULADO Embalaie autorizados por la autoridad competente. El empaque debe tener sistema
| ) de apertura facil (MUESCAS) en los costados. El empaque no debe|
| presentar delaminado durante el tiempo de vida util del producto. -
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucién del‘
Ministerio de Proteccion Social 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021, |
| Resolucion 2492 de 2022 y resolucion 254 de 2023, |
| La informacién suministrada en el empaque debe también declarar la |

| Rotulado
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| Texistenciaonode alergenos en su composicion. -
. VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
b ENTIDAD

El producto requiere una vida util de 4 meses contados a partir de Ia
fecha de fabricacion. Al momento de la entrega, el producto no debe
tener mas de un (1) mes de empacado.

. El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con

| Sl L ; :
concepto técnico sanitario Favorable, expedido por el Ente Territorial de
- CONDICIONES DE TRANSPORTE Salud. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el

capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013

- Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la

| ’ entidad competente (Con fecha de expedicion no superior a un
ano y con concepto Favorable o Favorable con requerimientos).

|| Cﬁgtﬁ'&i‘:}%ﬁiﬁrl:ri:;;::gg:f - Adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe

- q [ presentar Concepto sanitario del sitio de almacenamiento

| expedida por la entidad competente, concepto Favorable o

Favorable con requerimientos, Con fecha de expedicion no
- a B superior a tres afios. o

——mm - T

|| FECHA ACTUALIZACION: ’ OCTUBRE 2024

EONTROL DE CAMBIOS

M - —'T__‘Tﬁ * Registro, permiso o notificacion Sanitaria del producto (vigente)

P « .
' VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL P

RODUCTO

1 | Version Inicial

| | Se ajusta informacion a Formato PA-FO-75 Version 01, en requisitos fisicoquimicos se indica Ia normatividad bajo Ia cual se

| 2 | establecen dichos parametros. se ajusta valor parametro humedad de 12% a 9%, de acuerdo a referencia normativa NTC

748, |
[ | Se incluye Limite de Aflatoxinas permitido 10 microgramos por kilogramo de mani descascarado’, de acuerdo con lo
| 3 establecido en la NTC 748 Yy se incluye referencia normativa para los requisitos microbiolégicos. Cambios realizados por
f——— JPMR Jun/2022 _— e s _
‘ | Se actualiza en requisitos microbioldgicos se retiran Parametros Microbiolégicos Invma
I Analish
| e

- arm “eta ez bW
|
1 Fe »
| - > Pisranuz
=tlatow s =€ Mawir-2
| Se incluyen los requisitos Microbiolégicos Resolucion 1407 de 2022 5,6 fruta deshidratada o desecada y 5.7 Frutos secos
| Resolucion 1407 de 2022 = o
- | Reausto | | o | m | om
4 [Aerobros mesofilos | 5 2 J 10° ufelg 10% ufe/g _J

-y = s i S

Eschedchiacon | 5 | O | <toufg |

’lSalmonella spp | 8 [ o Ausencia/25g -

— L

| En requisites normativos se incluyen Resolucion 1407 de 2022 Resolucion 5109 de 2005, Resolucion 810 de 2021
Resolucion 2492 de 2022 y resolucién 254 de 2023.

En item de rotulado se retira la Res. Min Proteccion Social 333 de 2011 y se actualiza con la inclusion Resolucion 810 de
| 2021, Resolucion 2492 de 2022 Yy resolucion 254 de 2023. Se incluye el texto: La informacion suministrada en el empaque
debe también declarar la existencia o no de alérgenos en su composicion.

En item de certificaciones se Incluye que adicionalmente para el caso de los comercializadores se debe presentar Concepto
sanitario del sitio de almacenamiento, con fecha de expedicion no superior a tres anos

5 Se solicita la creacion del material SAP 200002663 Unidad de 180 gr de acuerdo al comportamiento de presentaciones dal
-— | mercado. Cambios realizados por MCRG. octubre 2024
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CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
; ; ; , V)
Elaboré Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez . — _\\ Q‘
Abastecimientos Clase | Gonzalez i 8 0CT 2004 ) .
| ot }
! Profesional de Defensa Danery Alexandra Sanchez | =, 0CT 21] i f\ \1 Q
| imi i TR U £ -
! Abastecimientos Clase | Rojas g 00—1
Profesional de Defensa ; ;
T Gisella Paola Garcia o
Reviso Subdireccion General De '8 0C
| Operacion Logistica AvensienG o I 2024
- Comité Profesional de Defensa : &)
Asesor | Oficina Asesora de Planeacion Yamile Betancourt Vega T /{‘_ﬁ? L:, p >
de e Innovacion Institucional ) P AL
Lehas | Dirssors Alaswcimient Norma Silvana Montanch M;”
Técnicas irectora Abastecimientos orma Silvana Montanchez e
Clase | Montenegro 0CT 2024 Q\\l,p@
. Sandra Patricia Bolafios T %
Secretario General (E) Rodriguez £ 8 0 Y (M
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobg | €ncargada de las funciones del Martha Eugenia Cortes §Bne Wé
P despacho de la Direccion Baquero v %
General [

Y
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